Luxe hors d oeuvre minimaal 3 personen

Mooie schotel met zalmspijs, gerookte vissoorten zoals
palingfilet, zalmfilet, makreelfilet, brado, haring, Hollandse
garnalen, ijslandse garnalen en heilbot/zalmrol.

Dit alles mooi afgegarneerd met ei, citroen, peterselie.
Prijs per persoon € 20,95

Partyschotel de [uxe minimaal 3 personen

Mooie schotel met gerookte vissoorten zoals, palingfilet,
zalmfilet, ger. makreelfilet, ger. forelfilet, heilbot/zalmrol,
haring. En een mooie meloen gevuld met ifslandse garna-
len. Afgegarneerd met tomaatjes met Holl. Garnaalijes,
cifroen en peterselie

Prijs per persoon € 24.95

Gourmet/fondue/bakplaat schotel basic :
pangafilet, zalmfilet, tilapia, gamba’s, victoriabaarsfilef,
scholfilet. Eventueel ook (deels) gemarineerd.

Prijs per persoon € 13.95

Gourmet/fonduebakplaat schotel de luxe :
zeeduivel, fonijn, coquilles, gamba’s, scholfilet. Eventueel
ook (deels) gemarineerd.

Prijs per persoon € 17.50

Plateau fruit de mer: minimaal 2 personen
prachtige schaal met 1/2 gekookte kreeft, gamba’s,
kreukels, oesters, vongolé, mosselen.
De schotel word afgegarneerd met zeekraal, citroen en
peterselie.

Prijs per persoon € 35.00

Sashimischofel : minimaal 2 personen

verse vis in optimaforma. Vers gesneden zalmsashimi, to-
nijnsashimi, carpaccio van coquille, gekookte gepelde gam-
ba’'s , wakamé, wasabi en sojasaus.

Prijs per persoon € 19.50

Viees/vis schofel : minimaal 3 personen

mooie schotel met naar wens rundvileesspijs of zalmspijs of
een combinatie van beidde. Belegd meft ger.zalmfilet, forel-
filet, makreel, frikandeau, kipkluifjes, gehaktballetjes, ge-
sneden kipfilet en garnalen. Afgegarneerd met ei, citroen,
fomaat en peterselie.

Prijs per persoon € 17.50

Prijswijzigingen, druk— en zetfouten voorbehouden



